
Cocina sierra 

Entrantes 

1. Jamón de bellota………….………..……………………...18.50 

2. Tabla de ibéricos …………………..……………………….18.50 

3. Revuelto de morcilla con piquillo y piñones ……..7.90 

4. Chorizo a la sidra …………..………..…………………….. 6.50 

5. Trigueros a la plancha ……………...……………………. 8.95 

6. Salmorejo cordobés ……………..……......................5.50 

7. Croquetas de jamón (8 unid).…………………………..7.50 

8. Habitas salteadas con jamón y huevo rotos…..…9.50 

9. Pulpo a la brasa sobre crema de patata al azafrán.9.00  

10. Pimiento del piquillo rellenos de bacalao ………..8.00 

11. Carpaccio de solomillo ………….……………………... 17.00 

12. Setas a la plancha………………………………………….…8.95 

 

 

Ensaladas 

15.Ensalada de la casa ………….…………………………………………………………6.50 

16.Ensalada templada de rulo de cabra, nueces y cebolla caramelizada ……..9.50 

17.Ensalada con vinagreta de pulpo y langostinos ……………………….….8.50 

18.Ensalada de la huerta………………………………………………………….………6.50 

 



 

Pescados 

20.Lomo de bacalao confitado a la vizcaína……….17.00 

21.Bacalao sobre brandada de berenjena………....17.00 

22.Taco de bacalao al horno con guarnición ……..17.00 

23.Merluza a la sidra ………………………………………. 18.00 

24.Merluza asada con guarnición……………………...17.50 

25.Merluza a la bilbaína…………………………………... 18.00 

26.Gambas a la plancha …….……….…………………….18.50 

 

Carnes 

 
30.Chuletón de la sierra……………….…………………....18.50 

31.Solomillo a la parrilla con rulo de cabra y cebolla 

caramelizada …………..………………………………………..18.00 

32.Solomillo troceado con salsa de cabrales …….. 17.00 

33.Taco de solomillo a la parrilla con sal Maldón. 17.00 

34.Chuletitas de lechal ………………………………….…. 14.95 

35.Paletilla o pierna asada de cordero …………………….16.00 

36.Cordero asado ¼…………………………………………...27.00 

37.Cochinillo ración …………………………………………. 15.00 

38.Cochinillo asado ¼………………………………………...27.00 

39.Entrecot a la parrilla con guarnición…………………….17.00 



Cocina oriente 

Entrantes y ensaladas 

41.Pasta de pescado ………………………….5.95 

鱼饼 

42.Carne de vacuno con salsa de soja ...5.50 

牛肉片 

43.Wakame ……………………………………….4.25 

海草 

44.Bambú en aceite …………………………..4.25 

油焖笋 

45.Pato asado ……………………………………6.50 

烤鸭 

46.Patas de pollo al ajillo  ..………………….5.50 

凤爪 

47.Lengua de pato  …………….………………8.95 

鸭舌 

48.Ensalada de napo ………….………………4.50 

盘菜生 

49.Ensalada de doufu ………….……………..4.00 

皮蛋豆腐生 

50.Sopa de la casa ……………………………..3.95 

开胃汤 

51.Gyoza. Empanadillas ……………………..4.75 

锅贴 

52.Arroz frito con verduras …………………5.50 
梅菜干炒饭 

53.Arroz con carne de pato …………………6.95 
鸭肉炒饭 

54.Fideos fritos …………………………………..5.25 
炒粉干 

55.Tallarines con salsa especial  ………….5.95 
拌面 

56.Tallarines al estilo Thailandia …….….5.95 
泰国面 

 

 

 



Mariscos y carnes 

70.Gambas fritas……………………………….10.95 
油爆虾 

71.Bogavante al vapor (o sal pimienta)..s/m 
清蒸龙虾 (椒盐)时价 

72.Gambas fritas con sésamo……………12.50 
富贵芝麻虾 

73.Vieiras unidad ..……………………………. 1.95 

锦绣鲜贝  单个价 

74.Pescado agridulce…………………………14.95 

糖醋鱼 

75.Rodaballo a la plancha (o vapor)…..17.50 

多宝鱼 

76.Lubina especial de la casa…………….12.95 

滑水鱼    

77.Buey de mar ……………………….s/ mercado 
椒盐活蟹 

78.Navajas al vapor………………….s/ mercado 
葱油蛏子  时价 

79.Solomillo al salsa pimienta ………….17.95 

黑胡椒牛里脊肉 

80.Cordero salteado……………………………9.95 

炒羊肉 

81.Costillas con salsa agridulce…………..9.95 

糖醋排骨 

82.Carne de cerdo al estilo yuxiang …….8.95 

鱼乡肉丝 

83.Pollo con cacahuetes ……………………..8.95 

宫爆鸡丁 

84.Ternera a la plancha ………………………8.95 

铁板牛肉 

85.Berenjena especial yu xiang  ………….5.95 

鱼乡茄子 

86. Cordero con fideos en salsa de soja……17.95 

羊肉山粉面 

 



 

Carnes de caza 

91.Ciervo. Jabalí. Corzo. Al estilo tradicional chino…………………………25.00 

鹿肉,野猪肉,孢子肉 
92.Pollo de corral. Pato silvestre. Faisán. Al estilo tradicional chino…………14.95 

活鸡, 活鸭, 野鸡, 

93.Manitas de cerdo………………………………………………………….…..………11.95 

猪脚(大份) 

 

 

 

Postres caseros 

Tarta de queso con bola de helado de vainilla ………………………………... 5.00 

Flan de huevo con nata y nueces ………………………………………………..….. 4.00 

Filloas rellenas de crema pastelera ………………………………………………... 4.50 

Tarta de tiramisú y bola de helado de queso ………………………………….. 5.00 

Fruta de temporada ……………………………………………………………….………. 3.00 

Helados variados cada bola ……………………………………………………………. 1.50 

 


